< Bea M~

FISKRESTAURANG
& DeL:

[ orratter

Halv hummer med de klassiska tillbehsren
Aloli, Rhode island & vitlsksbrod

185kr

n rejél nive rokta och farska rakor

Serveras med aioli & vitlsksbrod
951<r

Langos med Avrugakaviar) creme fraiche,
rodlek fygréslék
125 kr

Ostron & citron med ditt eget val av tillbehor:
T abasco eller schar]ottenlc’jkvinégrette

30kr/st

Léjromstoast med klassiska tillbehor
125kr

] oast Skagen med klassiska tillbehor
95‘(:‘

Gubbr&jra Pé stekt kavring
951<r

Tx” detta rekomenderar vi

\/iré~Clessé
Chardonnag fran [Trankrike
i ‘iO!(r/glas 43 5kr/ flaska

Fugchéric
\/iognier fran Frankril«:
8% kr/glas 3 20kr/Haska

Staropramen

Frague
52.1<r/ flaska

Camegie
Stark porter fran Sverige
335cl/49kr

Estre”a ]nedit
Ol med latt citruston

fran Spanicn 75(:]/1 3 5kr

Fugchéric
\/iognierprén Frankrike
8% kr/g]as 3 20kr/Haska

Nils Oskars god Iager‘/Nubbe
O] fran 5verigc §§cl/ 521<r



\/a rmratter

Farmigiano?y”d Rédspétta stekti Persiﬁe mie de
Pain Serveras med Ortstomp ,caPris créme &
rostad vitlc’jksskg

220kr

Blémusslor kokta i cocosmjélk smaksatt med

citrongras & chilli. Serveras med koriander

195kr

ngande varm bouillabaisse med eller utan rakor

& blamusslor samt aioli & vitloksbrad

195,/245kr

Focherad torskrggg med manc]elpotatispuré,
skirat smor & riven pepparrot. Serveras med
toma‘mci]écr, dill Eygrésléjk

295kr

Bra Mat:s skalcljursplaté med standigt
varierande innehall. [ raga garna din servitor om
dagens Féngstl

595kr

Till detta

rekommenderar vi:
Laborie L TD
Chardonna}j 2008

Sgciamcrika

88kr/(Glas
345kr/Tlaska

Steininger Cariiner
\/eltliner 2010
Kampta], Osterrike

8 8‘<r/6]as
§+5i<r/f:lasi<a

Doptt Riesling
Alsace, [Trankrike
85 kr‘/glas

% 24kr/Haska

Steininger
Ciriiner Veltliner fran
Osterrike
88kr/glas
545kr/Haska

Sévre et Sur ] e
Muscac{et 2009
Frankrike, | orie
981<r/g]as

3 80kr/fHaska
\/armréttcr



Halstrad Réding med mandelpotatispuré &
skummad angssyrasas

275kr

Férsk Fasta Pé skummad skaldjurssés, saffrans-
slungac] fankal som serveras med halstrad

Pilgrimsmuss!a & argentinska rodrakor

275kr

Oxfiletournedau med rostad vitlc’jksskg och
Uglctpotatis samt rodvinsmor
28 51<r

Medelhavs insPiration fran gri”en: sea bass,
pulp(blackfisk) & argentinska rodrakor serveras
med vitloksfrast aubergine, klyftpotatis och farsk
tomatsas

285kr

Till detta

rekommenderar vi:
\/iré~Clcssé
Chardonnag fran
Mrankrike

i O!(r/glas

43 5kr/Haska Vire-
Clcssé
Chardonnag fran
Mrankrike

i iokr/glas
+§§‘<r/1qasl<a

Shotfire Ridge
Qpar’cage 2009
Australicn

11 1kr/Clas
445kr/Tlaska

Hochar Ckateau
Musar

2005 Libanon

i1 14kr/Cilas
450kr/ [Tlaska



F or Barncn

/< stthbullar med manc/e/f)ota tfs/ouré och gré’c/c/sés
85kr
Laxwa//enéccgarc med mana/c/faotafispuré &
rérorda //hgon
85kr
Vanﬁg/ass med choklad- eller kolasss
j@ér



