
 
 

 

Förrätter 

Halv hummer  med de klassiska tillbehören 

Aioli, Rhode island & vitlöksbröd 

185kr 

 

En rejäl näve rökta och färska räkor 

Serveras med aioli & vitlöksbröd 

95kr 

 

Langos med Avrugakaviar, crème fraiche, 

 rödlök & gräslök 

125kr 

 

Ostron & citron med ditt eget val av tillbehör: 

Tabasco eller scharlottenlökvinägrette 

30kr/st 

 

Löjromstoast med klassiska tillbehör 

125kr 

 

 

Toast Skagen med klassiska tillbehör 

95kr 

 

 

Gubbröra på stekt kavring 

95kr 

 

 

 

 

Till detta rekomenderar vi 

Viré-Clessé 

Chardonnay från Frankrike 

110kr/glas     435kr/ flaska 

 

Puychéric 

Viognier från Frankrike 

83kr/glas     320kr/flaska 

 

Staropramen      

Prague 

52kr/ flaska 

 

Carnegie 

Stark porter från Sverige 

33cl/49kr 

 

Estrella Inedit 

Öl med lätt citruston  

från Spanien 75cl/135kr 

 

Puychéric 

Viognier från Frankrike 

83kr/glas     320kr/flaska 

 
Nils Oskars god lager/Nubbe 

Öl från Sverige 33cl/ 52kr 



Varmrätter 

 

Parmigianofylld Rödspätta stekt i persilje mie de 

pain Serveras med Örtstomp ,capris crème & 

rostad vitlökssky           

220kr 

 

 

Blåmusslor kokta i cocosmjölk smaksatt med 

citrongräs & chilli. Serveras med koriander 

 195kr 

 

 

Rykande varm bouillabaisse med eller utan räkor 

& blåmusslor samt aioli & vitlöksbröd 

195/245kr 

 

 

Pocherad torskrygg med mandelpotatispuré, 

skirat smör & riven pepparrot. Serveras med 

tomatfiléer, dill & gräslök 

295kr 

 

 

 

Bra Mat:s skaldjursplatå med ständigt 

varierande innehåll. Fråga gärna din servitör om 

dagens fångst! 

395kr 

 

 

Till detta 

rekommenderar vi: 

Laborie LTD 

Chardonnay 2008 

Sydafrika 
88kr/Glas                 

345kr/Flaska 

 

Steininger Grüner 

Veltliner 2010  

Kamptal, Österrike 
88kr/Glas                 

345kr/Flaska 
 

Dopff Riesling   

Alsace, Frankrike 

85kr/glas      

324kr/flaska 
 

 

Steininger 

Grüner Veltliner från 

Österrike 

88kr/glas     

345kr/flaska 

 

Sévre et Sur Lie 

Muscadet 2009 

Frankrike, Lorie 

98kr/glas 

380kr/flaska 

Varmrätter 

 



 

 

Halstrad Röding med mandelpotatispuré &  

skummad ängssyrasås  

275kr 

 

 

Färsk Pasta på skummad skaldjurssås, saffrans- 

slungad fänkål som serveras med halstrad 

pilgrimsmussla & argentinska rödräkor  

275kr 

 

 

Oxfilétournedau med rostad vitlökssky och 

klyftpotatis samt rödvinsmör 

285kr 

 

 

 

Medelhavs inspiration från grillen: sea bass, 

pulp(bläckfisk) & argentinska rödräkor serveras 

med vitlöksfräst aubergine, klyftpotatis och färsk 

tomatsås 

285kr 

 

 

 

 

 

 

    

Till detta 

rekommenderar vi: 

Viré-Clessé 

Chardonnay från 

Frankrike 

110kr/glas      

435kr/flaska Viré-

Clessé 

Chardonnay från 

Frankrike 

110kr/glas      

435kr/flaska 

 

Shotfire Ridge 

Quartage 2009 

Australien 

111kr/Glas   

445kr/Flaska            

 

Hochar  Chateau 

Musar 

2005  Libanon 

114kr/Glas      

450kr/ Flaska 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

För Barnen 
 

Köttbullar med mandelpotatispuré och gräddsås 
85kr 

Laxwallenbergare med mandelpotatispuré & 
rårörda lingon  

85kr 
Vaniljglass med choklad- eller kolasås 

50kr 
 
 


